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Seminarinhalt

Erganzend zu einem weiteren Thema der oils+fats 2008 bieten wir in Zusammenarbeit mit
der Bundeslehranstalt Burg Warberg ein Praxisseminar zur QS-konformen Lagerung von
Rapssaat und Rapskuchen an. Um auch zukiinftig hochwertige Ole und Rapskuchen
herstellen zu kénnen, muss der Olmdller nicht nur die Presstechnik beherrschen, sondern
auch im Lager und Warenannahme die Voraussetzungen schaffen. 80% der Olqualitat sind
von einer reifen trockenen Saat abhangig. Ebenso ist diese gesunde Saat Voraussetzung flr
hochwertigen Rapskuchen. Auch dieser bedarf einer sorgféltigen Lagerung, um als
hochwertiges Futtermittel dauerhaft Absatz zu finden. Die Referenten bieten Hinweise und
Know How fiir die praktische Umsetzung in der Olmiihle.

Das Seminar ist auf die Praxis der dezentralen Olmiihlen ausgerichtet. Die Teilnehmer
erhalten eine Teilnahmebescheinigung, die als Nachweis fir erfolgte Fortbildungen z.B. fur
die Zertifizierung geeignet ist.
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