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Nachhaltig auf Wachstumskurs mit der oils+fats 2008

e Von 18. bis 20. November 2008 findet die zweite oils+fats - Internationale
Fachmesse fiir die Herstellung und Weiterverarbeitung von Olen und Fetten
aus nachwachsenden Rohstoffen — statt

¢ Internationales Rahmenprogramm bietet Mehrwert fiir die Fachbesucher

Von 18. bis 20. November 2008 kdnnen sich Entscheider und Experten aus der Ol-
und Fettindustrie im M,0,C,-Veranstaltungscenter auf der zweiten oils+fats -
Internationale Fachmesse fiir die Herstellung und Weiterverarbeitung von Olen und
Fetten aus nachwachsenden Rohstoffen - Uber die aktuellsten Trends und neuesten
technologischen Entwicklungen austauschen sowie neue Geschéaftsbeziehungen
anbahnen. Auf der oils+fats wird der komplette Herstellungs- und
Weiterverarbeitungsprozess fiir Ole und Fette aus nachwachsenden Rohstoffen auf
einer Plattform abgebildet. Das umfangreiche Angebotsspekirum — von den neuesten
Erkenntnissen zu Rohstoffen und deren Anbau, tUber Hilfsstoffe, Maschinen und
Anlagen bis hin zu Qualitatskontrolle und Logistik — steht einer groBen Nachfrage

aus In- und Ausland gegenuber.

Das begleitende Rahmenprogramm der oils+fats in deutscher und englischer
Sprache bietet Interessierten Informationen aus erster Hand zu praxisnahen Themen
der Ol- und Fettindustrie.
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So werden von der Deutschen Gesellschaft fir Fettwissenschaft e. V. (DGF)
deutschsprachige Fortbildungskurse zum Thema Stabilisierung von Lipiden in

Lebensmitteln und Modifikation von Fetten und Olen angeboten.

Der Bundesverband Dezentraler Olmiihlen e. V. (BDOel) informiert seine Mitglieder
und interessierte Besucher auch in diesem Jahr im Rahmen einer Seminarreihe Uber
Speisedlsensorik, Lagerung von Rapssaat und Rapskuchen und steuerliche
Aspekte rund um die Produktion und den Vertrieb von Pflanzendl.

Die englischsprachigen Practical Short Courses behandeln an den ersten beiden
Messetagen die Themen Advanced Edible Oil Refining & Processing: Case
Studies and Trouble Shooting und Biodiesel: Market Trends, Chemistry &
Production. Am 20. November geht es gesondert um das Thema Industrial Uses
of Vegetable Oils: Biodiesel, Ink, Solvents, Lubricants and Bio-Plastics
(Veranstalter ID&A Ignace Debruyne & Associates VOF und Filtration and Membrane
World LLC).

Norbert Bargmann, Geschaftsfihrer der Messe Minchen GmbH: ,Mit Besuchern aus
58 Landern, unter anderem aus Australien, Kanada und der USA hatte die oils+fats
im vergangenen Jahr einen sehr guten Start! Sie gilt schon nach der ersten
Durchflhrung als fihrender Branchentreffpunkt mit direktem Zugang zu den richtigen
Entscheidungstragern und Meinungsbildnern aus aller Welt.”

Ole und Fette aus nachwachsenden Rohstoffen — ob als Nahrungsmittel, Brennstoff
oder Ausgangsstoff zur Herstellung unterschiedlichster Produkte — bilden einen
Wachstumsmarkt, dessen Bedeutung auch aufgrund der immer aktueller werdenden
Ressourcenknappheit kontinuierlich steigt. Die oils+fats bietet der Branche erstmals
eine internationale Fachmesse mit Konzentration auf praxisnahe Lésungen. Hier
werden aktuelle Themen und Herausforderungen wie Nachhaltigkeit, neue
Energiepflanzen oder die weltweit starke Nachfrage nach Olen und Fetten fiir den
Lebens- und Futtermittelmarkt behandelt.

Weitere Informationen zur oils+fats 2008 und zum Rahmenprogramm unter

www.oils-and-fats.com
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Uber die oils+fats 2008

Die Fachmesse oils+fats findet von 18. bis 20. November 2008 im M,O,C-Veranstaltungscenter statt.
Sie ist die einzige internationale B2B-Fachmesse fir die Herstellung und Weiterverarbeitung von Olen
und Fetten aus nachwachsenden Rohstoffen. Von den Roh- und Hilfsstoffen Uber die Verarbeitung bis
hin zur Qualitatssicherung, Verpackung und Logistik zeigt sie aktuelle Trends auf und informiert Giber
die neuesten technologischen Entwicklungen. Dies macht die oils+fats zum wichtigsten
Branchentreffpunkt fiir Entscheider und Experten aus der Ol- und Fettindustrie.

Uber das M,0,C,-Veranstaltungscenter

Das M,0,C, ist ein erfolgreiches Veranstaltungscenter der Messe Miinchen. Auf 30.000
Quadratmetern Veranstaltungsflache stehen Messehallen, Showrooms und Konferenzrdume zur
Verfigung. Das M,0O,C,-Team erfillt individuelle Veranstaltungswiinsche kompetent und professionell.
Rund 200 Veranstaltungen, von Tagungen und Kongressen (ber Spezialmessen fliir ausgewahlite
Fachbesucherkreise bis hin zu besucherintensiven Publikumsmessen, finden jahrlich im M,O,C, statt.

Uber die Messe Miinchen International (MMI)

Die Messe Munchen International (MMI) ist mit rund 40 Fachmessen flr Investitionsguter,
Konsumgiiter und Neue Technologien eine der weltweit flhrenden Messegesellschaften. Uber 30.000
Aussteller aus mehr als 100 Landern und mehr als zwei Millionen Besucher aus Uber 200 Landern
nehmen jahrlich an den Veranstaltungen in Minchen teil. Dariber hinaus veranstaltet die MMI
Fachmessen in Asien, in Russland, im Mittleren Osten und in Stidamerika.

Mit sechs Auslandsbeteiligungsgesellschaften in Europa und Asien sowie 66 Auslandsvertretungen,
die 89 Lander betreuen, verfigt die MMI Uber ein weltweites Netzwerk.
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